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NOS ATELIERS CHOCOLAT

PLONGEZ AU CCEUR DE LA PASSION DU CHOCOLAT AVEC NOTRE GAMME D'ATELIERS CONCUS
SPECIALEMENT POUR RENFORCER L'ESPRIT D'EQUIPE ET OFFRIR UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE
A VOS COLLABORATEURS. NOS ACTIVITES SONT PARFAITES POUR STIMULER LA CREATIVITE,
FAVORISER LA COLLABORATION ET OFFRIR UN MOMENT DE DETENTE ET DE PLAISIR
GOURMAND.

INFORMATIONS PRATIQUES

En Neuvice 3334000 Liege
Chaque atelier est concu pour s'adapter a vos besoins, pouvant se dérouler chez Carré Noir ou
dans vos locaux, offrant ainsi une flexibilité totale pour vos événements d'entreprise.

9 NOTRE ATELIER EST SITUE EN PLEIN CENTRE DE LIEGE

HORAIRES ATELIERS

Mardi au Samedide 13h a 18h
Pour les ateliers en dehors de ces heure, des frais supplémentaires seront ajoutés.
Possibilité de nocturnes également.

GROUPES
Maximum 10 personnes par groupe dans notre atelier
7 10+: le groupe sera divisé en 2

LANGUES

Francais ou Anglais

CONTACTEZ NOUS POUR UN DEVIS : CHOCOLAT@CARRENOIR.BEOU AU : +32(0) 4232 10 13




Atelier Mendiants &
orangettes

@ 1H30 Q ATELIER OU A VOS BUREAUX (extra)

l Partie

Visite de ol \fé'r tion du Chocolat

Immergez- du.che o’l-atfune visite guidegd
atelier. Dé apé's d€ |a~fabficatiops#du cacao au chof
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Atelier Pralines ou Truffes

@ 3H00 9 ATELIER OU A VOS BUREAUX (extra)

Partie 1 v
Visite de I'Atelier & Découverte de la Fabrica 'qn du : ‘
Immergez-vous dans le monde du chocolat avec une déede notre
atelier. Découvrez les étapes de la fabricatid, du ¢ chocolat, et

éveillez e-curiosite.

niques pour
net échange et

CONTACTEZ NOUS POUR UN DEVIS : CHOCOLAT@CARRENOIR.BE OU AU : +32 (0) 4232 10 13



Dégustation

@ 1H30 A 2h00 Q ATELIER OU A VOS BUREAUX (extra)

hocolat
salafi chd@dlat artisanal. Un voyage sensoriel a
S origin veur@ipour un moment de détente et de

\

D8gustation Vin & Chocolat .
As3pciez le caractére du vin a la douceur du-echocolat dans une dégustation
qui Mvele des accords surprenants: U'
éveillehles sens de vos collaborateurs,

oé, ence sophistiquée pour

Dégustation Thé & Chocolat A .
Explorez la subtilité des”thés et Ieur "'harmo nie_avec Id_ chocolat. Une
dégustation qui invigegu voyage et a lairelaxation, jpartai
de calme et de part
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Showcooking

@ SUR MESURE 9 A VOS BUREAUX / SUR VOS EVENEMENTS
(extra)

Evénements Sur Mesure

Nous nous adaptons a vos besoins pour créer un événement chocolaté
unique, direct"emen’gf dans vos loc ou a I'gndroit-de"votre choix. Une
solution flexible pour des moments d'équipe mémora‘Eles —
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f supene‘nl'é par la magie du.§howcook|ng- chocolat Nos
! ?f reLsﬁe__n_L_ﬂi_e-vgnt vous descreafdons epoué;;ouflantes pourun
si'gourmana\ WMinstruct . Un qnstr@tlon en direct ou

'1'sffrg§paw% t$ observeront

mra]ﬁsm:yts tautres Tl

délices, avec la possibilite de per S eur experi choisissant »-...,.,* |
les ingré 'éntsfi)our"éer'taines créations. = S

Offré??%s eqwbes 2tv0s clients une expérience hors du commun, aIIiaht«?féu“ﬂ
plaisir, apprenﬁssfage et esprlt d'équipe. Contactez-nous  pour,
personnallser\‘\’/otre événement>team building et creer ensemble des
souvenlrs choco’l/tes inoubliabl@s. :
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>> CHOCOLATERIE CREATIVE <<

En Neuvice 33 . 4000 Liége [BELGIUM]
+32 (0) 4 232 10 13
chocolat@carrenoir.be

TVA : BE0838 587 269
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https://www.facebook.com/CarreNoir/
https://www.instagram.com/carrenoir_be/
https://www.linkedin.com/company/carre-noir-chocolat/

