
1



2

Cette réplique culte du film Forrest 
Gump traduit bien l’était d’esprit de 
Mélanie Lemmens, notamment pour 
son caractère poétique et inspirant. 
Notre chocolatier artisan au féminin 
est convaincue que la succession 
de périodes d’amitié, d’amour, de 
solitude parfois, les aventures, l’en-
thousiasme, les échecs et les succès 
définissent notre vie en tant qu’indi-
vidus. Et pourquoi hésiter entre tel et 
tel chocolat dans la boîte de la vie ? 
Prenons les chocolats, point barre !

Enfant, la petite Mélanie Lemmens 
rêvait d’un sapin de Noël qu’on gar-
derait jusqu’à Pâques pour y sus-
pendre des oeufs en chocolat.

Depuis, la chocolatière-artisane lié-
geoise a réalisé son rêve en créant 
la marque Carré Noir. Site de vente 
en ligne et boutique-atelier nichée 

en plein coeur historique de Liège, 
Carré Noir régale toutes les passions 
chocolatées.

Mélanie Lemmens met le chocolat 
dans tous ses éclats et démontre que 
la star des spécialités belges est bien 
plus qu’une friandise. Truffes et pra-
lines maison, dont la « Vietnam », 
Award d’argent aux mondiaux du 
chocolat à Londres, créations design 
non sans humour, kits pâtisserie, 
pâtes à tartiner nature et tablettes 
des meilleurs crus issus de terroirs 
bio et équitables  du monde entier, 
«la Femme Chocolat» a plus d’un dé-
lice sous la toque !

Des goûts et des couleurs
Créative et curieuse, Mélanie 
Lemmens élabore personnellement 
chaque recette de sa gamme de 
pralines, jouant au fil des saisons 
sur les saveurs, les arômes et les 
textures. Et puisque le chocolat 
l’inspire, elle adore imaginer des 
concepts chocolatés bien dans l’air 
du temps, comme ses désormais 
célèbres moustaches en chocolat et 
ses « Prouts de Licorne ». En outre, la 
chocolatière collabore régulièrement 
avec des designers de talent afin 
de développer des produits et des 
packagings exclusifs.
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L a  c h o c o l a t i è r e - a r t i s a n e 
M é l a n i e  L e m m e n s  a 

r e m p o r t é  u n e  M é d a i l l e 
d ’ A r g e n t  p o u r  s a  p r a l i n e 

«  V i e t n a m  »  l o r s  d e  l a 
f i n a l e  m o n d i a l e  d e s 

I n t e r n a t i o n a l  C h o c o l a t e 
A w a r d s  à  L o n d r e s .

La praline originale «Vietnam» made in Liège par Mélanie 
Lemmens, avec des accents acidulés venus du Vietnam, a 
séduit un jury international composé de chefs cuisiniers, 

d’experts du goût, de pâtissiers, de spécialistes du cacao, de 
journalistes et de blogueurs spécialisés.

Cette praline, ainsi que la Dulcey, composée d’un caramel à 
la fleur de sel, avait déjà remporté une médaille au concours 

belge des International Chocolate Awards, début 2017.
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>  P É C A N  <>  M A S S E P A I N  < >  F R A M B O I S E  <

>  T H É  V I O L E T T E  <

>  O R C H I D É E  < >  C A P P U C C I N O  <>  P E P P E R  <

>  E P H É M È R E  <

>  S É S A M E  <

G A N A C H E S ,  P R A L I N E S , 
C A R A M E L S

>  V I E T N A M  <

>  P I S T A C H E  <

>  D U L C E Y  <

>  E A R L  G R E Y  <

>  C O N G O  <

>  M A D A G A S C A R  <

>  C A R A M E L  <

>  P A S S I O N  <

>  C R U N C H Y  <

>  E Q U A T E U R  <
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>  F R A I S E  <
C H A M P A G N E
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>  G U I M A U V E  <
C H O C O L A T

>  C A C A O  <

>  C O C O  <

>  D I  L I D J E  <

>  P A S S I O N  <

>  F R A I S E  <
C H A M P A G N E

>  P I S T A C H E  <
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L e  c h o c o l a t  a  l e  b o n  g o û t 
d e  p l a i r e  t a n t  a u x  e n f a n t s 
q u ’ a u x  a d u l t e s  a d e p t e s 
d e s  p l a i s i r s  r é g r e s s i f s . 
L e s  m o u s t a c h e s  e t  l e s  b a -
g u e t t e s  m a g i q u e s  e n  c h o -
c o l a t  C a r r é  N o i r  s o n t  d e s 
i n c o n t o u r n a b l e s  d e  t o u t e s 
l e s  f ê t e s .  I r r é s i s t i b l e s , 
e l l e s  f o n t  r i r e  e t  s o u r i r e 
p e t i t s  e t  g r a n d s .  E t  q u i 
o s e r a  r é s i s t e r  a u x  s u c c u -
l e n t s  P r o u t s  d e  L i c o r n e  ?

C ’ E S T  B E A U ,  C ’ E S T  B O N ,  C ’ E S T  F U N ,

C ’ E S T  C A R R É  N O I R  !
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L e s  p r o u t s  d e 
l i c o r n e ,  c e  s o n t 

d e s  g o u r m a n d i s e s 
c r o q u a n t e s 

e t  c r a q u a n t e s 
r é a l i s é e s  a v e c 

d u  b o n  c h o c o l a t 
n o i r  e t  d e  l a 
f e u i l l e t i n e .

U n  v r a i 
r é g a l  p o u r 

a c c o m p a g n e r 
l e  c a f é .
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P o u r  u n  m o m e n t 
d e  d é t e n t e  e t  d e 

p l a i s i r  c a r r é m e n t 
f o n d a n t .

D u  d é l i c i e u x 
c h o c o l a t  n o i r 

à  p l o n g e r 
d a n s  l e  l a i t 

c h a u d .
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Take a pic !
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C h e z  C a r r é  N o i r , 
l e s  t r a d i t i o n n e l l e s 

o r a n g e t t e s  e t  a u t r e s 
b â t o n n e t s  d ’ a g r u m e s , 

c i t r o n n e t t e s , 
p a m p l e m o u z e t t e s , 
g i n g e m b r e  c o n f i t , 

s e  f o n t  e n r o b e r  d ’ u n 
d é l i c i e u x  m é l a n g e  d e 
c h o c o l a t  n o i r  à  7 0 % , 

i s s u  d e  M a d a g a s c a r  e t 
d e s  C a r a ï b e s .
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L a  b o i s s o n 
a l c o o l i s é e  à  b a s e 

d e  R h u m  e t  d e 
c h o c o l a t  r é a l i s é e 
c h e z  C a r r é  N o i r 
s e  s e r t  d a n s  d e s 

p e t i t s  g o b e l e t s  e n 
c h o c o l a t  . . .

. . .  o u 
a g r é m e n t e 

v o s  d e s s e r t s .
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w w w . c a r r e n o i r . b e

https://www.chocolat-carrenoir.be/
http://www.carrenoir.be
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w w w . c a r r e n o i r . b e
c h o c o l a t @ c a r r e n o i r . b e

  En Neuvice 33    4000 Liège [Belgium] 
  Shop +32 (0) 4 232 10 13
  Mobile +32 (0) 485 34 28 50
  TVA : BE 0838 587 269

 CarreNoir    

 CarreNoir_be 

 CarreNoir_be

M é l a n i e  L e m m e n s

CHOCOLATERIE CRÉATIVE

CARRÉ NOIR ALL 
RIGHTS RESERVED

PHOTOS NON 
CONTRACTUELLES -  

NON CONTRACTUAL 
PICTURES 

https://www.facebook.com/search/top?q=carr%C3%A9%20noir
https://twitter.com/carrenoir_be
https://www.instagram.com/carrenoir_be/

